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W PODWORKU postuchamy opowiesci o tym, jak krajobraz rodzacego
sie miasta przemystowego malowniczo urozmaicaty skrzydta drewnianych
wiatrakéw. Jeden z nich mielit make dla piekarni, w ktérej todzianie przez
lata kupowali chleb. Dzisiaj w podwérku mozna usigsc przy stoliku w nie-
zwyktej winiarni Winni, zamdéwi¢ smaczne stowackie wino porzeczkowe
i, najlepiej w dobrym towarzystwie, odszukac w przestrzeni $ladéw prze-
sztosci tego miejsca.

0d wiatrakow do chleba z piekarni
Kopczynskich

Dominantg krajobrazu Piotrkowskiej w XIX w. byty, cho¢ dzi§ moze
trudno w to uwierzy¢, wiatraki. Przepisy zabraniaty ich budowy tuz
przy ulicy, stad tez ,wyrastaty” one na tytach dtugich dziatek. W ten
sposéb w centrum miasta powstaty dwa skupiska wiatrakow: na wy-
sokosci ulicy Andrzeja i Przejazd (dzisiejsza ul. Tuwima) oraz w po-
blizu ul. Cegielnianej (ob. Wieckowskiego), a wiec na najwyzszych
wzniesieniach traktu. Zdobity krajobraz ulicy do lat szes¢dziesigtych
XIX wieku. Do wiatrakéw przywozono zboze z okolicy, a profesja mty-
narza czesto tgczyta sie z zawodem piekarza.

Pierwszy wiatrak holenderski® wybudowat w 1829 r. Henryk Pe-
ters na konicu dziatki przy Piotrkowskiej 93, ktora siegata wtedy az do

1 Wiatrak holenderski (holender, wiatrak wiezyczkowy) - typ wiatraka charakte-

ryzujacy sie nieruchomym, masywnym korpusem (zwykle murowanym, na planie
kota lub wieloboku), na ktérym umocowana jest obracana na tozysku bryta dachowa




ul. Wélczanskiej. DwadzieScia lat p6Zniej niezabudowany od strony
Piotrkowskiej plac zdwuizbowym domkiem i stajnig w podwoérzu oraz
z wiatrakiem w jego cze$ci ogrodowej znalazty sie w rekach Ignacego
Kopczyniskiego, ktory przyuczyt sie do zawodu mtynarza. Ignacy lu-
bit zabawe i nie stronit od alkoholu, a na hulanki zwykt nie zabieraé¢

zony, bo, jak mowit, psuta mu zabawe. Pewnego razu po nocnych eska-

padach matzonka nie wpuscita go do domu i zmuszony byt nocowaé
w stajni. Przeziebit sie i umart w wieku 47 lat. Majatek objat jego syn
Walenty. W tym czasie dziatka Kopczynskich zostata przedzielona na
skutek wytyczenia ul. Spacerowej (ob. Aleja Kociuszki), a wiatrak,
ktéry po usterce ,tak odbudowali, ze zabrakto wiatru”, przeniesiony
zostat na inny teren. W 1880 r. pani Antonina upiekta chleb na wesele
Walentego. Po $mierci meza zatozyta bowiem piekarnie. A poniewaz

nie miata uprawnien rzemieslniczych, wezwat jg do siebie policmaj-
ster. Kobieta zabrata ze sobg pieczywo, a kiedy policmajster go sprobo-

wat, rozsmakowat sie w nim i sprawa zostata polubownie zatatwiona.

W prowadzeniu piekarni pomagat mamie Walenty. Byt to pomysto-
wy i utalentowany technicznie mtody cztowiek. Piekarnia Kopczyn-
skich miescita sie poczatkowo w drewnianym domu w piwnicy i po-

siadata piec opalany drewnem. Z czasem interes zaczat sie rozwijac.
W latach dziewieédziesigtych XIX w. przy Piotrkowskiej 93 rodzina
wybudowata kamienice, a p6Zniej oficyne, gdzie od 1894 r. miescita

sie piekarnia, ktéra prosperowata wysSmienicie. Jednak Walenty my-
slat juz o kolejnym przedsiewzieciu: uruchomieniu pierwszej w Lo-

dzi piekarni mechanicznej. W 1900 r. zrealizowat swéj pomyst. Przy
ul. Juliusza 31 (dzisiejszej ul. Dowborczykéw) powstala nowoczesna
piekarnia, na ktérej budowe Walenty pozyczyt sporg sume pieniedzy.
Przy Piotrkowskiej pieczono jeszcze w piecach na drewno, a na ul.
Juliusza juz w piecach weglowych. Pomieszczenie byto przestronne,

ze Smigtami. Pozwalato to tatwiej dostosowa¢ Smigta wiatraka do kierunku wiatru.
Inne typy wiatrakéw to paltrak i kozlak.
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wyktadane biatymi kaflami, nowoczeSnie wyposazone. Czeladnicy
i parobkowie mieszkali tuz obok. W podworzu znajdowaty sie stajnie
i wozownie. Piekarnia pracowata siedem dni w tygodniu, a od piatej
ranowozZnica i jego pomocnik rozwozili upieczony chleb. Walenty dbat
o swych pracownikéw. Namawiat ich by oszczedzali i w zaleznosci

od zaoszczedzonej sumy dawat dodatek pieniezny. Miat tez podpi-

sang umowe z apteka, w ktorej pracownicy bezptatnie zaopatrywali
sie w leki. Walenty zastynat nie tylko jako dobry przedsiebiorca. Byt

towarzyskii serdeczny. Swojej zonie kupowat kwiaty, a z dzie¢mi kon-

struowat latawce. Spiewat w chorze i stuzyt w strazy pozarnej, dlatego
posiadat jeden z pierwszych telefonéw w todzi. Byt zwolennikiem
innowacji, starat sie unowoczesnia¢ swojg piekarnie. W 1908 r. udat

sie na trzymiesieczng praktyke do Pragi i Wiednia, by tam przypatry-

wac sie, jak powstajg europejskie wypieki. W tym czasie piekarnig na
Piotrkowskiej zaopiekowat sie, a potem wykupit od Walentego, jego

brat Jézef, nauczyciel jezyka polskiego, ktéremu pod zaborem rosyj-
skim i tak nietatwo byto uczyé, wiec przekwalifikowanie na mtyna-
rza wyszto mu na dobre. Pomagata mu jego druga zona Stanistawa.

Byla to przedsiebiorcza kobieta, z dobrg intuicjg, ktéra przydawata

sie w planowaniu ilosci wypiekanego chleba. Nalezata do cechu i roz-
budowata piekarnie. Przed II wojng $wiatowa sama prowadzita in-

teres, wychowujac trzy corki. ZaradnosScig wzbudzata podziw wsréd
Lodzian. Przychodzili oni na Piotrkowska 93, bo piekarnia posiadata

od frontu swéj sklep. Po wybuchu wojny piekarnie przy Piotrkow-

skiej 93 przejeli Niemcy. Po wyzwoleniu na trzy lata powrdcita w rece

Kopczynskich; prowadzita jg cérka Stanistawy Jozefa Mazurowska.
W 1948 r. komunistyczne wtadze znacjonalizowaty majatek Kopczyn-

skich. Do 1991 r. piekarnig zajmowata sie spotdzielnia Spotem. Przy
Piotrkowskiej powstat duzy, wzorcowy sklep spozywczy. Nazywat sie

Keksik, ale Lodzianie i tak méwili, Ze kupujg u Kopczyniskich. I rze-

czywiscie, firma zatozona przez Ignacego Kopczynskiego wrocita po
latach wrece przedstawiciela rodu, a doktadnie do prapraprawnuczka

Ignacego - Piotra Domagalskiego, ktéry opowiedziat mi te catg histo-
rie. Po dtugim poszukiwaniu spadkobiercow i rozwiktaniu kwestii
wtasnosci kontynuowat on rodzinng tradycje i prowadzit piekarnie do
2018 1. 7Zjego inicjatywy w przeSwicie bramnym powstat mural, ktéry
prezentuje piekarska historie dziatki oraz jego dzisiejszych lokatoréw.
Posesja pozostata w rekach potomkéw rodziny Kopczynskich, ktéra
od pieciu pokoleni pielegnowata tradycje piekarniczg siegajaca poczat-
kow Lodzi przemystowej.

ZamieniliSmy chleb na wino

Obok piekarni w prawej oficynie w 2017 r. otwarta zostata winiarnia
Winni. Klienci siedzieli tam do péZnych godzin nocnych, kiedy pie-
karze zaczynali juz prace, a w podwoérku zaczynat sie unosi¢ najpiek-
niejszy zapach $wiata, zapach pieczonego chleba. Nic dziwnego, zZe
kazdy chciat sprobowacé cieptego pieczywa. W lewej oficynie otwarta
zostata popularna juz w mieScie Gastromachina, gdzie mozna zjes¢
klasyczne i autorskie burgery. Zatozyciele obydwoch lokali zaczynali
gastronomiczng przygode od prowadzenia pierwszych w Lodzi food
truckéw. O przygodzie z citroenem ,Koniowozem” z 1966 r., ktory
zostat uwieczniony na muralu na $cianie we wnetrzu winiarni, opo-
wiadat mi Michat Bogdanowicz. Wspominat czasy, kiedy sprzedawat
z takiego hiszpanskie pierogi empanady w Off Piotrkowska. Podczas
podrézy po Stowacji zachwycit sie matymi winnicami, ktére mozna
odnalezé w niemal kazdej wsi. GoScie kupujg tam wino z nalewaka
i wiozg rowerem do domu. Zaczeta sie wtedy rodzi¢ idea, by na wz6r
zyskujacych w Polsce coraz wiekszg popularnosé piwotek stworzy¢
w Lodzi lokal, w ktérym w swobodnej, codziennej atmosferze mozna
sie napi¢ lanego wina. Pomyst okazat sie trafiony. Lokal stat sie lubia-
ny wsréd mtodych ludzi, studentéw, cudzoziemcoéw. Po zamknieciu
piekarni rozszerzyt sie o kolejne sale. Jeszcze dtugo przychodzili tu
dawni klienci Kopczynskich i pukali w okienko, by kupié pieczywo.
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Dlatego w miejscu wejscia do daw-
nego sklepu zostat zawieszony szyld
z napisem: ,,ZamieniliSmy chleb na
wino”. Niektérym kojarzy sie on z bi-
blijnym cudem, cho¢ przeciez wtedy
w wino zamieniona zostata woda.

Winni oferujg kilkanascie rodza-
jow win, od wytrawnych do stodkich.
Najlepiej sprzedaje sie poétstodkie
porzeczkowe wino stowackie. Wta-
Sciciele zapewniajg, Ze sprzedaja
sprawdzone wina z zaprzyjaznio-
nych winnic, ktére im samym przy-
padty smakiem do gustu. Mozna
takze kupié butelke wina firmowa-
nego ich etykietkami. Ich nazwy to ztoZenie imion zatozycieli lokalu
wkomponowane w tytuty dawnych polskich filméw i seriali, na przy-
ktad Ballada o winnym Januszku. Oprawa graficzna nawigzuje do styli-
styki etykiet wina patykiem pisanego. Agata jest winna ukryta w hasle
z etykiety to Agata Janusz, ktéra jest autorka wystroju winiarni. Lokal
zostat w 2020 r. odznaczony tytutem ,Punkt dla fodzi” za innowacyj-
nosS¢ i niepowtarzalnos¢. Oprocz wina, dobrej muzyki i przyjaznej at-
mosfery oferuje smaczne przekaski. Podptomyki, tapasy, deski seréw,
owoce morza oraz inne ciepte i zimne propozycje kulinarne doskonale
pasujg do dobrego trunku i niekoficzacych sie rozméw prowadzonych
podczas spotkan towarzyskich. Rodzefistwem lokalu Winni sg Wsp6t-
winni w t6dzkiej Mediatece oraz Niewinni w Fabryce Sztuki.
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